
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 
 

 
Beste klanten,  

Blij om jullie terug te zien! 
 

Om zeker te zijn van een plaatsje kan je online reserveren op:  
www.siphon.be 

 
of telefonisch op het nummer 050-62.02.02  

 
 
  

Geniet ervan. 
Team Siphon 

 

 

OPEN  

Maandag – vrijdag : 11u30-23u30 

Laatste bestelling om 23.00u  

 

 

 

 

 

 

 
LUNCH 

11u30-14u30 

 
TEA-ROOM 

14u30-16u30 

 
DINER 

17u30-21u00 

 

 

WWW.SIPHON.BE 

http://www.siphon.be/
http://www.siphon.be/


Frisdranken 20cl 50cl 100cl 
Bru plat of bruis fles………………………………………………………………  

Fanta Orange………………………………………………………………...........  

Coca-Cola of Cola zero…...………………………...…………………………….  

Sprite………….……..…………………………………………………………….  

Ice Tea……...………………………..……….……………………………………   

Gini.……………….…..……………..……….……………………………………  

Canada Dry………….……………..………………………………………………  

Schweppes Tonic……………….……..……………………...................................  

Fever tree Tonic…………..………………………………………………………..  

Tomatensap.………...…………..………….............................................................  

Appelsap………………..….……..………............................................................... 

Bionina, uncle pomegranate.…………...………..……..…...................................... 

Ginger Beer……..…………………………………………………………………. 

Vers sinaasappelsap…….…..…..…..………..……………………………………..  

 

Aperitieven  
Paradis huisaperitief………………………………………………………………..  

Picon Vin Blanc……………………………………................................................  

Glas Prosecco Valdo……………………………………………………………….  

Kirr (witte wijn met Bacate de Cassis)……………………………………………..  

Kirr Royale (Champagne Vergnon met Bacate de Cassis)…………………………  

Glas Champagne Vergnon .…………………….......................................................  

Martini Wit of Rood……………..………………………………………………….  

Gancia………………………..……..……………….................................................  

Sherry …………………..………..……………..…………………………………...  

Porto Casa Santa Eufemia, rood en wit…………………………………………….  

Campari …………..…………………………………………………………………  

Pisang Ambon……………………………………………………………………….  

Ricard…………………..…………………...……..………………………………...  

Absolut Vodka………………………………………………………………………  

Bacardi Rum………………………………………………………………………..  

Gordon’s gin ………………......................................................................................  

Hendrick’s gin ……………………………………………………………………...  

Filliers Dry gin …..…………………………………………………………………  

Havana Club, El Ron de Cuba 7yr………………………………………………….  

 

Aperitieven alcoholvrij 
Crodino………..…………………………………………………………………….  

Pacific pastis 0%………..…………………………………………………………...  

 

 + suppl. fris (soda/tonic/fruitsap) …….…………………………………………….  

 

 

 

 

 

 

 



Bieren op tap 15cl 25cl 33cl 
 

Stella Artois 5,2%....................................................................................................   

Blinker saison,  Siphon Brewing Huisbier 5,5%.................................................  

 

Bieren op fles 
Hoegaarden witbier 4,9%........................................................................................   

Rodenbach 5,2% Oud Bruin, zoetzuur……………………………………………   

Carlsberg 5,5%........................................................................................................   

Kriek Liefmans 6% zoet…………………………………………………………..   

Leffe blond 5,5%.....................................................................................................    

Duvel 8,5%..............................................................................................................    

Rochefort Tripel Extra 8,1%....................................................................................    

Tripel Karmeliet 8,4%..............................................................................................    

Westmalle Tripel 9,5%.............................................................................................    

Omer 8%...................................................................................................................    

Rochefort 8 (zacht zoet, vijgen) 9,2%......................................................................    

Sint-Bernardus Abt 12 (zacht zoet) 10%..................................................................    

Orval 6% Hoppig…………………………………………………………………..    

Oude Geuze Girardin 37,5cl  5%..............................................................................    

 

Bier Alcoholvrij 
Jupiler 0,0% pils……………………………………………………………………   

Carlsberg 0,0%..........................................................................................................                   
 

Digestieven en spirits 
Jägermeister / Underberg / Fernet Branca……………………………………….....   

Jenever Filliers……………………………………………………………………..   

Vintage Port Gerard Thienpont, Alto Douro 1970…………………………………   

Limoncino…………………………………………………………………………..   

 

Hierbas de las Dunas……………………………………………………………….   

Framboise likeur…………………………………………………………………….   

Havana Club El Ron de Cuba 7yr - bruine rum……………….……………………   

Cognac Courvoisier VS…………………………………………………………….   

Amaretto Disaronno………………………………………………………………...   

Baileys………………………………………………………………………………   

Grand Marnier………………………………………………………………………   

Cointreau……………………………………………………………………………   

Vieille Prune, Distillerie Louis Roque 36°…………………………………………     

Poire William……………………………………………………………………….   

Calvados, Roger Groult, Vénérable 30……………………………………………..   

 

Whisky 
Johnnie Walker / J&B………………………………………………………………   

Lagavulin, single malt whisky……………………………………………………...   

Talisker, single malt whisky………………………………………………………..   

Glenfiddich, single malt whisky……………………………………………………   

Oban, single malt whisky…………………………………………………………..   

 

 



 

 

Voorgerechten koud  -  Hors- d’oeuvre froid 
 
 

Paling in gelei  -  Anguilles en gelée……………………………………………………………………..   

Boerenhesp en/of Huis-bereide leverpastei  -  Jambon crû et/ou pâte maison……   

Tomaat mozzarella………………………………………………………………………………………………   

Meloen met hesp  -  Melon au jambon………………………………………………………………..   

½ gevarieerde koude schotel  -  ½ Hors-d'oeuvre varié………………………………………..   

Gerookte zalm op toast  -  Saumon fumé sur toast………………………………………………   

Huis-gerookte paling op toast -  Anguille fumé maison sur toast…………………………   

Oesters Zeeuwse creuses 3/0 - 6 stuks  -  Huitres creuses 3/0  6 pcs……………………   

Oesters Zeeuwse creuses 3/0 - 9 stuks  -  Huitres creuses 3/0  9 pcs……………………   

Oesters Zeeuwse platte 5/0 - 6 stuks  -  Huitres plates Zeelandaises 3/0  6 pcs……   

Oesters Zeeuwse platte 5/0 - 9 stuks  -  Huitres plates Zeelandaises3/0  9 pcs…….   

Tomaat mt dagverse Zeebrugse garnaal  -  Tomate aux crevettes de Zeebruges….   

Cocktail met dagverse Zeebrugse garnaal – Coctail aux crevettes de Zeebruges….   

 

 

Voorgerechten warm  -  Hors-d’oeuvre chaud 
  
 

Soep van de dag  -  Potage du jour……………………………………………………………………….   

Omelet met hesp  -  Omelette met hesp………………………………………………………………   

Kreeftensoep  -  Bisque d’homard………………………………………………………………………..   

Omelet met verse Zeebrugse garnaal  -  Omelette aux crevettes de Zeebruges…..   

Warm slaatje geitenkaas met spek  -  Salade au chêvre chaud et aux lardons………   

Huisbereide kaaskroketten 2st.  -  Croquettes au fromage Maison 2pc. ………………   

Huisbereide garnaalkroketten 2st.  -  Croquettes de crevettes Maison 2pc. ………..   

½ portie paling gebakken  -  ½ portion d’anguilles meunière………………………………..   

½ portie paling Napolitaine  -  ½ portion d’anguilles Napolitaine………………………….   

½ portie paling in de roomsaus  -  ½ portion d’anguilles à la crème………………………   

½ portie paling in ’t groen  -  ½ portion d’anguilles au vert……………………………………   

½ Kreeft Bellevue  -  ½ Homard Bellevue………………………………………………………………  Dagprijs, 

½ Kreeft op het houtvuur met lookboter – ½ Homard grillé au beurre à l’ail………..  Dagprijs 

 

 

 

Supplement voorgerecht als hoofdschotel  -   Hors-d’oeuvres servis comme plat de résistance          

 

 

 

 

 



 

 

Vleesgerechten   -   Viandes 
 

 

Graankip met garnituur en verse frietjes  -  ½ Poulet rôti avec garniture et pommes frites…………  

Gegarneerde koude schotel mt hesp, rosbief, paté v h Huis etc… -  Plat varié de crudités…………..  

Filet Américain met kropsla en frietjes  -  Filet américain avec salade et pommes frites………………  

Graankip in de wijnsaus met veenbessen -  Coq au vin avec airelles…………………………………………….  

Kogelbiefstuk gebakken in de boter of gegrilld  -  Bifteck de boule poelé ou grillé au bois…………..  

Duke of Bershire varkens-entre-côte op houtvuur  -  Entre-côte de porc grillé au bois de chêne…  

Jonge duif clamart in eigen jus met erwtjes en een gekookt patatje……………………………………………  

Ribstuk 2pers. -  Entre-côte 2 cts. Prijs per persoon……………………………………………………………………..   

Rib-Eye Irish Wexford…………………………………………………………………………………………………………………..  

Lamskroon met groenten-krans  -  Côtes d’agneau avec garniture de légumes…………………………….  

Rundshaas  -  Filet pur………………………………………………………………………………………………………………….  

 

Kinderlasagne  -  Lasagne pour les enfants…………………………………………………………………………………..  

Kindersteak  -  Steak ½ portion pour les enfants…………………………………………………………………………..  

 

“*”  Geroosterd op het houtvuur of gebakken in de boter  -  pôelé ou grillé au feu de bois 

 

Archiduc- of pepersaus per persoon  -  Sauce archiduc ou poivre, par pers. …………………………………  

Béarnaisesaus per persoon  -  Sauce béarnaise par pers. ………………………………………………………………  

 

 

 

 

Visgerechten  -  Poissons 
 

 

Schotel met dagverse Zeebrugse garnaal – Assiette de crevettes fraiches de Zeebruges……………….  

Gebakken dagverse sliptongetjes 3st.  -  Solettes meunière de Zeebruges 3pc. …………………………….  

Verse tonijn op houtvuur met fris slaatje – Thon grillé au feu de bois avec salade fraiche……………..  

Paling gebakken – Anguilles meunière…………………………………………………………………………………………..  

Paling Napolitaine – Anguilles Napolitaine………………………………………………………………………………………  

Paling in ’t groen – Anguilles au vert……………………………………………………………………………………………….  

Paling in de roomsaus – Anguilles à la crème………………………………………………………………………………….  

Gebraden Zeetong  Met kropsla en verse frietjes – Sole meunière  avec salade et pommes frites……..Dagprijs 

Kreeft Bellevue of gegrild op houtvuur -  Homard Bellevue ou grillé au beurre à l’ail……………………..Dagprijs 

 

 

 

 
 

 



 

 

 

Nagerechten  -  Desserts 
 
Pannenkoek (met boter of confituur + 0,6€)………………………………………………………………………………  
Crêpe nature (avec beurre ou confiture maison + 0,6€) 
 
Roomijs vanille of mokka…………………………………………………………………………………………………………...  
Glace, vanille ou mokka 
 
Chocolademousse van het huis met slagroom……………………………………………………………………………  
Mousse au chocolat Maison, avec crème chantilly 
 
Crème Brulée van het Huis…………………………………………………………………………………………………………  
 
Gebak van de dag………………………………………………………………………………………………………………………  
Gâteau du jour 
 
Roomijs met warme chocolade (supplement slagroom + 0,6€)…………………………………………………  
Dame Blanche (avec crème chantilly + 0,6€) 
 
Roomijs met verse ananas (supplement slagroom + 0,6€)…………………………………………………………  
 
Pannenkoek met likeur geflambeerd…………………………………………………………………………………………  
Crêpe flambée 
 
Pannenkoek met roomijs, geflambeerd met likeur…………………………………………………………………….  
Crêpe Norwégienne, crêpe flambée avec glace vanille 
 

Bordje met 3 gevarieerde kazen……………………………………………………………………………………………….  

Assiette avec 3 fromages d’origines différentes 

 
 

 

Warme dranken 

 
Espresso (klein)…….…………………………..….......................................................................  

Lungo / Deca……………………………...……………………………………………………...  

Thee ……………………………………………………………………………………………...  

Cappuccino .………………..….…………..………………………………………......................  

Latte Macchiato…..………………………………………………………………………………  

 

Irish Coffee……………………………………………………………………………………….  

French Coffee (met Grand Marnier)……………………………………………………………...  

Hasseltse Koffie (met Filliers Jenever)…………………………………………………………...  

Normandische Koffie (met Calvados R. Groult Vénérable 30y)…………………………………  

 

 



 

Regionale Wijnen 37cl 75cl 150cl 

 

Rood 

Le Romanesque, Grand Vin de Gironde, RE.Vurpillot.....................................................   

Paparuda, Pinot Noir, Roemenië.........................................................................................   

Rosé 

Pink colombay Pinot noir.....................................................................................................   

Clairet de Ponty Fronsac 2019............................................................................................   

Château de Selle, Mise au Domaine d’Ott........................................................................   

Wit 

Paparuda, Sauvignon Blanc, Roemenië.............................................................................   

Pinot Blanc, R. Muré, Côtes de Rouffach, Alsace............................................................             

Muscadet Sèvre et Maine sur Lie, Domaine Poiron........................................................   

Gewurztraminer, R.Muré, Côtes de Rouffach, Alsace.....................................................   

Pinot Gris, R. Muré, Côtes de Rouffach, Alsace...............................................................    

Sancerre, Château de Maimbray, Georges Roblin & Fils................................................  

 

Côtes du Rhone  -  Beaujolais  -  Rode Bourgogne Rouges 
Moulin à Vent, Domaine Pierre Ferraud............................................................................   

Auxey-Duresses, Domaine Pascal Prunier-Bonheur, Côtes de Beaune 2014............   

Bourgogne Côte d’Or, Domaine Henri Germain...............................................................   

Mercurey, Champs Martin, Domaine Paul & Marie Jacqueson 2016...........................   

Châteauneuf du Pâpe, Château de la Gardine 2016..............................................50 cl  

Châteauneuf du Pâpe, Château de la Gardine 2018.......................................................   

 

Rood per glas | Kannetje  
 

Per glas 

Glas Huiswijn rood, Chat. Lardy, Bergerac................................................................................   

Glas Huiswijn rosé, Pink Colomb Bay, Domaine la Colombette, Pinot Noir........................   

Glas Paparuda, Pinot Noir, Roemenië........................................................................................   

Glas Château Le Boscq, St. Estephe 2016................................................................................   

Glas Château Baron de Brane, Margaux 2015..........................................................................   

Glas Mercurey “Champs Martin”, Domaine P&M Jacqueson 2015.......................................   

 

Het Kannetje / Le Pichet 

Huiswijn rood, Chat. Lardy, Bergerac.........................................................................................   

Huiswijn rosé, Pink Colomb Bay, Domaine la Colombette, Pinot Noir.................................   

Huiswijn Wit, Domaine Brial, Côte Catalan...............................................................   

 



Champagnes 37cl 75cl 150cl 

Champagne Maison, J. L. Vergnon, Grand Crû, Cuvée Conversation...................   

Champagne Taittinger Brut..........................................................................................   

Champagne Veuve Cliquot Brut..................................................................................  

 

Prosecco 
Prosecco Valdo, Heerlijk verfrissend fruitig..............................................................   

Prosecci Sentio, zachte florale en fruitige aroma’s.................................................   

 

Sauternes 
Château Haut-Bergeron, Sauternes 2016.................................................................   

Château Yquem, Premier Crû Supérieur 1970..........................................................   

Château Yquem, Premier Crû Supérieur 2007..........................................................   

 

Witte Bordeaux Blancs 
Blanc de Lynch Bages, Pauillac 2017.........................................................................   

Château Malartic Lagravière, Pessac-Léognan 2017..............................................   

Pavillon Blanc du Château Margaux 2007.................................................................   

 

Witte Bourgogne Blancs  -  Côtes du Rhone 
Macon-Villages, Domaine Michel................................................................................   

Chablis, Domaine de la Meulière.................................................................................  

Bourgogne Côte d’Or AC Blanc, Domaine Henri Germain 2020.............................   

Pouilly-Fuissé, Clos Varambon....................................................................................   

Meursault A.C. Domaine Henri Germain 2020..........................................................   

Meursault Limozin 2018, Domaine Henri Germain 2020.........................................   

Chassagne Montrachet Morgeot AC 1ier Crû, Domaine Henri Germain 2020....   

 

Wit per glas 
Glas Huiswijn Wit, Domaine Brial, Vin de Pays, Côte Catalan..............................   

Glas Paparuda, Sauvignon Blanc, Roemenië.............................................................   

Glas Macon Villages, Domaine Michel.......................................................................   

Glas Prosecco Valdo......................................................................................................   

Glas Champagne J.L. Vergnon, Blanc de Blanc, 1ier Crû........................................   

Glas Pouilly-Fuissé, Clos Varambon...........................................................................   

Glas Château Haut-Bergeron, Sauternes 2016.........................................................   

 

 

Het Kannetje Wit  -  Le Pichet de vin blanc 

Huiswijn Wit, Domaine Brial, Côte Catalan...............................................................   

  

 

 

 



 

Rode Bordeaux rouges, op het kasteel gebotteld      37cl 75cl 150cl 

 

 

Côtes De Castillon 

Château Peyrou 2014................................................................................................................   

 

 

Canon Fronsac 

Petit Renouil 2012,  Domaine Michel & Hélène Ponty à Fronsac.....................................   

Château Grand Renouil 2016, Domaine Michel & Hélène Ponty à Fronsac....................    

 

 

Pomerol 

Château La Fleur de Bouard 2016..........................................................................................    

Château Montviel 2015.............................................................................................................   

Château La Pointe 2015...........................................................................................................   

Château Clinet 2011..................................................................................................................   

Château Eglise Clinet 2015......................................................................................................   

Château L’Evangile 2015..........................................................................................................   

Château L’Evangile 2017..........................................................................................................   

Château L’Evangile 1988..........................................................................................................   

 

 

Saint Emilion 

Château Lusseau 2016, Grand Crû St.Emilion.....................................................................   

Château Haut Segottes 2018, Grand Crû St.Emilion...........................................................   

Château Haut Segottes 2015, Grand Crû St.Emilion...........................................................    

Clos des Jacobins 2016, Grand Crû St.Emilion.....................................................................   

Château Laroze 2012, Grand Crû St.Emilion........................................................................   

Château Laroze 2015, Grand Crû St.Emilion........................................................................   

Château Petit Gravet Aine 2015, Grand Crû St.Emilion......................................................   

Château Canon 2015, 1ier Grand Crû St.Emilion...................................................................   

Château Angelus 2004, 1ier Grand Crû St.Emilion................................................................   

 

 

 

 

 



Rode Bordeaux rouges, op het kasteel gebotteld      37cl 75cl 150cl 

 

Saint Emilion 

Château Cheval Blanc, Premier Gr.Crû St.Emilion 1976.........................................................   

Château Cheval Blanc, Premier Gr.Crû St.Emilion 1990.........................................................    

Château Cheval Blanc, Premier Gr.Crû St.Emilion 1995.........................................................   

Château Cheval Blanc, Premier Gr.Crû St.Emilion 1996.........................................................   

Château Cheval Blanc, Premier Gr.Crû St.Emilion 1998.........................................................   

Château Cheval Blanc, Premier Gr.Crû St.Emilion 2003.........................................................   

Château Pavie, Premier Gr. Crû St. Emilion 2016....................................................................   

 

 

Graves  - Pessac-Lèognan 

Château Rahoul 2016...................................................................................................................   

Clos Floridene 2015......................................................................................................................   

Château La Garde 2015...............................................................................................................   

Château La Parde de Haut Bailly 2015.....................................................................................   

Château La Tour Martillac 2015.................................................................................................   

Château Malartic Lagravière 2014.............................................................................................   

Domaine de Chevalier 2015.........................................................................................................   

Château Haut Bailly 2010.............................................................................................................   

Château La Mission Haut Brion 1995........................................................................................   

Château La Mission Haut Brion 2010........................................................................................   

Château Haut Brion 1986.............................................................................................................   

Château Haut Brion 2005.............................................................................................................   

 

 

Pauillac 

Echo de Lynch Bages 2017..........................................................................................................   

Château Fonbadet 2017...............................................................................................................   

Château Pedesclaux 2015............................................................................................................  

Château Pontet Canet 2010.........................................................................................................   

Château Lynch Bages 2017..........................................................................................................   

Château Lynch Bages 2010..........................................................................................................   

Château Lafite Rothschild 1976...................................................................................................   

Château Lafite Rothschild 1995...................................................................................................   

Château Lafite Rothschild 1996...................................................................................................   

 

 



Rode Bordeaux rouges, op het kasteel gebotteld      37cl 75cl 150cl 

 

Pauillac 

Château Lafite Rothschild 2003..........................................................................................   

Château Lafite Rothschild 2010..........................................................................................   

Château Mouton Rothschild 1989.......................................................................................   

Château Mouton Rothschild 1995.......................................................................................   

Château Pichon-Longueville Baron 2010...........................................................................   

Château Latour Pauillac, Premier Grand Cru Classé 1989.............................................   

Château Latour Pauillac, Premier Grand Cru Classé 1995.............................................   

Château Latour Pauillac, Premier Grand Cru Classé 1996.............................................   

Château Latour Pauillac, Premier Grand Cru Classé 1998.............................................   

 

Haut-Medoc 

Château Fourcas Dupre, Listrac 2015...............................................................................   

Château Belgrave 2015........................................................................................................  

Château Poujeaux 2015.......................................................................................................  

Château Sociando Mallet 2017...........................................................................................   

Château Chasse Spleen 2016.............................................................................................   

Château Chasse Spleen 2018.............................................................................................  

 

Saint Estephe 

Château Le Boscq 2014......................................................................................................   

Château Le Boscq 2016......................................................................................................   

Château Les Ormes de Pez 2016......................................................................................   

Château Phélan Ségur 2017...............................................................................................   

Pagodes de Cos 2016..........................................................................................................   

Château Montrose 2010......................................................................................................   

Château Cos d’Estournel 2016...........................................................................................   

Château Cos d’Estournel 2018...........................................................................................   

Margaux 

Château Baron de Brane 2015...........................................................................................   

Château Labégorce 2017....................................................................................................   

Château Marquis de Terme 2015......................................................................................   

Château Giscours 2015.......................................................................................................   

Château Palmer, Grand Cru Classé 2005.........................................................................   

Château Margaux, Premier Grand Crû classé 1995.......................................................   

Château Margaux, Premier Grand Crû classé 1996.......................................................   

Château Margaux, Premier Grand Crû classé 1998.......................................................   



Rode Bordeaux rouges 37cl 75cl 150cl 
 

Saint Julien 

Château Duluc de Branaire Ducru 2014................................................................................    

Château Lalande Borie 2015 ..................................................................................................   

Clos du Marquis, 2de wijn van Leoville-Las-Cases 2014...................................................   

Château Talbot 2016.................................................................................................................   

Château Leoville Barton 2017..................................................................................................   

Château Leoville Lascases 2017.............................................................................................   

Château Leoville Poyferre 2015..............................................................................................   

Château Beychevelle 2017........................................................................................................   

Château Ducru Beaucaillou, Grand Cru classé 2017............................................................    

 

 

 

 
 
 
 
 

SIPHON TRAITEUR 
 

Ontdek onze traiteur om ook thuis van uw  
favoriete Siphon gerechten te kunnen genieten. 

 

Open van maandag t.e.m. zaterdag. 

 

Reserveer online via www.siphon.be of telefonisch op 
050-63.09.35 

 


